
Château des Annibals 

IGP Var - cuvée des Annibals

                            Région : Provence 

   Couleur: Rosé 
                           Millésime : 2022

                        Cépages : 55% Cinsault, 25% 
Grenache, 20% Syrah

                     Elevage : Cuve

                                                 Terroir: Argilo-Calcaire                   

 Alcool : 12,5% 
                   Format : 75 cl 

Notes de dégustation

Couleur rose pâle saumonée. Notes de pêche blanche, florale. 
Attaque net, Vin riche et complexe, rond, final longue subtilement 
épicée. 

Suggestions de service

Idéal en apéritif , cuisine provençale, tarte fines aux rougets, grillades. 
A déguster entre 8 et 10°, à consommer dans les 2/3 ans.
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